—

euromoselleloisirs

e ——
FEMENT GROUPES

\ousipropase

JOURNEE « FETE DES ASPERGES »
Vendredi 30 mai 2025

09h00 Départ en autocar de Uckange, Centre socio culturel Le Diapason.

09h15 Arrét @ Guénange, parking Intermarché & destination de Saarburg.

11h30 Arrivée a la Ferme Maurer, visite guidée de I"exploitation d’asperges.

A lo ferme Maurer, nous produisons des fruits et des légumes au fil des saisons. lls sont cultivés dans le respect des rythmes de
croissance naturels ef récoltés & maturité optimale pour vous offrir le meilleur du goit et de lo fraicheur.

Les asperges, c’est 'alpha et 'oméga de la Ferme Maurer ! C'est avec I'asperge que I'histoire a débuté | Aujourd’hui nous cultivons
700 000 griffes, pour prendre lo mesure de la chose cela représente une ligne continue de 200 km de long !

12h00 Déjeuner a la ferme.

1 Apéritif avec 1 bretzel
Velouté d'asperges & volonté
Asperges aux 3 jambons et ses 3 sauces
+ fruite fumée de la ferme
Tarte maison — Café
Vin
Possibilité d’achats au magasin.
14h30 Départ vers Saint Jean de Kourtzerode.
15h30 Visite guidée de I'original musée du moule a chocolat avec démonstration et dégustation.
L’exceptionnelle collection de P'artisan chocolatier Jean Plumerey rassemble des centaines de moules anciens en cuivre, élain, fer-
blanc et acier, datant des années 1840 & 1957, poingonnés par des fabricants francais et allemands et martelés & la main. Au
XiXe siécle, les ferblantiers concevaient des formes variées, des sujets fantaisistes en lien avec le quotidien et les fétes traditionnelles.
Sur place, découvrez le savoir-faire de ce chocolatier et dégustez 6 variétés de cacao.
17h30 Retour en autocar vers votre lieu de départ.

Vers 19h00 Arrivée Uckange et Guénange.

PRIX ET CONDITIONS

Le transport en autocar Grand Tourisme au départ de Guénange et Uckange 105 € F‘f
La visite guidée de la ferme Maurer

Le déjeuner spécial asperges

La boisson au déjeuner : 1 apéritif bretzel, 1 bouteille de vin pour 4 personnes + petite eau + café

La visite guidée du Moule & chocolat avec dégustation
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